
 

 

                                                                          
Touroperators    

 

In deze bijlage geven wij een opsomming van mogelijkheden en 
bijbehorende prijzen, 

Genoemde prijzen zijn een indicatie, wij maken graag een offerte 
op maat! 

Er kunnen geen rechten ontleent worden aan hetgeen op deze 
pagina is weergegeven 

 

 

 

Welkom 
 
Wij heten u van harte welkom op Kaasboerderij Hoogerwaard! 

Op onze 17e eeuwse boerderij vertellen wij u graag meer over de productie van Goudse 
boerenkaas. Dit is een kaas gemaakt van rauwe melk naar eeuwen oud recept., zonder het 
gebruik van kleur- geur-  en smaakstoffen.  
 

Het assortiment bevat naast de standaard kazen van jong tot zeer oud  
ook kaas met kruiden toevoeging, denk dan aan: komijn, walnoot, brandnetel, paprika –ui 
of fenegriek, walnoot en bier. 

Ook verkopen wij tal van streekproducten en souvenirs in onze boerderijwinkel. 

 

Tijden 
- Open van maandag t/m zaterdag  
- op afspraak  
- tussen 10.00-22.30uur  

 

 

 

 

 

 

https://hoogerwaard.info/wp-content/uploads/Touroperator-2025DE.pdf
https://hoogerwaard.info/wp-content/uploads/Touroperator-2025-EN.pdf


 

 

 

 

Programma’s   minimaal 25 personen* 
Standaard 
 
 
 
 
Plus 
 
 
 
 
 
 
Kaas maken 

1 uur 
 
 
 
 
1.5 uur 
 
 
 
 
 
 
2.5 uur 

Welkom, videopresentatie met live verhaal van 
boer/ boerin, tijd voor het stellen van vragen, 
rondwandeling over het bedrijf, proeverij (3 
soorten) en evt. bezoek aan de boerderij winkel.  
Welkom met koffie/thee en Goudse stroopwafel  
videopresentatie met live verhaal van boer/ 
boerin, tijd voor het stellen van vragen, 
rondwandeling over het bedrijf, proeverij (3 
soorten) en evt. bezoek aan de boerderij winkel. 
In groepjes van maximaal 10 personen gaan we 
aan de slag met het maken van boerenkaasjes.  
Ondertussen krijgt u op een interactieve manier 
de mogelijkheid om een aantal zaken rondom 
Goudse Boerenkaas eens op een rijtje te zetten. 
We maken een rondwandeling over de boerderij 
en door de productieruimten .We sluiten af met 
het proeven van diverse soorten kaas.     
 
+ koffie en stoopwafel 
 

€ 3.- p.p 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 5.45 p.p  
 
 
 
 
€ 8.00 p.p. 
 
+ € 2.75  

Bij kleinere groepen berekenen we de minimale groepsprijs bij de standaard: € 75.-  
bij plus: €75.-+ 2.75 p.p  en bij kaasmaken: € 200.-  
 

Maaltijden 
 

Boerenkoffietafel Diverse soorten brood/bolletjes, 
crackers, ontbijtkoek, diverse 
kaas/vleeswaar/jam rauwkost en 
boerenboter. incl. onbeperkt koffie of 
thee. 

 
 
 
 
€ 13.50 p.p 

 
 
 
Met soep 
€ 17.50 

Warme Lunch Kopje huisgemaakte groentesoep met 
stokbrood en kruidenboter 
Warm buffet: kip in kerrie, varkenshaas 
in roomsaus en gehaktballetjes in jus, 
warme groente en rauwkost. 
geserveerd met frietjes, gebakken 
aardappeltjes en rijst. 

 
 
 
 
 
 
€ 26.50 

 
 
 
 
met ijs  
dessert:  
€ 29.00 

BBQ Portie saté/ hamburger/ 
voorgegaarde drumstick/ kipworstje 
en een lende filetlapje 
Op het standaard buffet vindt u: 
diverse koude sauzen vleessalade, 
rauwkostschotel, pasta salade, slamix, 
stokbrood en kruidenboter. het vlees 
zal voor u worden bereid 

 
 
 
 
 
 
 
€ 22.50 

 
 
 
 
 
met 
ijsdessert  
€ 24.50 



 

 

 

 


